BARISTA EQUIPMENT

FICHA TECNICA COMERCIAL

Actualizacién: 6 de noviembre de 2026
120V | 60 Hz

Cafetera Saintto SN3200D

Doble caldera - Un grupo - Espresso, vapor y agua caliente

Trabaja café y vapor
Sistemas independientes para extraer espresso y
texturizar leche al mismo tiempo.

Agua para tu barra
Alimentacion desde depdsito interno o garrafon,
con drenaje por manguera o charola.

1 grupo

Con doble caldera

01 Especificaciones principales

Marca / modelo
Voltaje / frecuencia
Potencia nominal
Sistema

Material de calderas
Deposito de agua
Alimentacion de agua

Controles

Saintto SN3200D

120V~ /60 Hz

1,450 W

Doble caldera independiente
Acero inoxidable en el nuevo lote
1.7L

Depdsito interno o garrafon

Panel programable

Instalar sobre superficie estable y con tierra fisica. Usar agua filtrada o tratada adecuada para cafeteras. Esta ficha corresponde a la

alimentacion de 120 V.

02 Planeacion de produccion

Como criterio de Saintto, un barista puede preparar hasta unas 50 bebidas bien hechas por hora si el menu y la
operacién lo permiten. La doble caldera permite dividir extraccion y texturizacion entre dos personas para acercarse a

100 bebidas por hora, segin el menu.

Ver el producto y consultar condiciones vigentes en saintto.com.mx
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https://www.saintto.com.mx/cafeteras-profesionales/cafetera-profesional-sn3200d-120v/

